S%G IREST
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Vo Vigs
48% Lundi

Produits
) laitiers

Chou blanc
vinaigrette w

| légumes

Crépes au fromage

AEL T[T
poissons
. ceufs

Pommes rissolées

— N
Céréales,
légumes

_ secs

Edam

" Produits

\  sucrés

Fruit de saison

MENU

Mardi Mercredi

Betteraves rouges
vinaigrette ¢®
Boulettes de boeuf

gsau jus ﬂ

Haricots verts

®
Vache qui rit

P

Creme chocolat

P

Macédoine
mayonnaise

R6ti de porc au jus

> 1x

Lentilles (>
Carré frais

Brownies

Semaine du Lundi 31 mars au vendredi 4 avril 2025

Jeudi

Salade verte
¢® Tartiflette )
(plat complet)
Petits suisse

Compote pom/fraise

Vendredi

Céléri remoulade

DidilyuEue uc@
saumon sauce

AvAra A

Riz créole ¢®

Samos

Beignet ananas

_ wVEs,
(:EP Cuisiné par nos chefs ﬂ Origine France Qg} Menu végétarien Agriculture biologique Péche responsable

En France,

le mois d'avril marque le

début du printemps. Avec des
températures plus douces et des

journées plus longues.

Le mols d'avril

est aussi le molis des vacances

scolaires appelées les vacances de

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.



